
NR. 230

2022 GEWÜRZTRAMINER

Bio-Wein / Vegan

Klarer Traminerduft, Rose, Marzipan. Am Gaumen sind die
Würzaromen unmittelbar präsent. Herrliche Fülle durch ein
ausgewogenes Verhältnis von Süße und Säure. Frische,
opulente Aromatik.

LESE Selektive Handlese.

ERTRAG 45 hl / Hektar

VINIFIKATION Standzeit der leicht angequetschten Beeren über Nacht zur
Aromaextraktion. Schonende Pressung. Vorklärung des
Mostes mittels Gravitation über Nacht. Langsame Vergärung
und langes Hefelager ohne Schwefel.

GENUSS Zu asiatischen Gerichten. Lecker zum Gugelhupf.

LAGERFÄHIGKEIT 15 Jahre

TRINKTEMPERATUR 10 °C

ANALYSE A 13 %vol · S 5,5 g/l · RZ 25 g/l

100 ml enthalten durchschnittlich:

BRENNWERT 86,0 kJ (21 kcal)

KOHLENHYDRATE 3,53 g

DAVON ZUCKER 2,5 g
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