NR. 350

ng.

20177 HERRENWINGERT PINOT NOIR ROTWEIN TROCKEN

LESE

BODEN

LAGE
ERTRAG

VINIFIKATION

GENUSS

LAGERFAHIGKEIT
TRINKTEMPERATUR

ANALYSE

BRENNWERT
KOHLENHYDRATE

DAVON ZUCKER

Vegan / unfiltriert

Pinot Noir liebt Kalk!

Fokussierte Nase, Kirsche, eng verwoben mit Holzwdrze und
Veilchenduft, dezenter Cassiston, ein Hauch Weihrauch und
Lorbeer. Am Gaumen vielschichtige Struktur mit einem
feinen Sdurestrang, Saft und Schmelz, mit feinem Tannin.

Selektive Handlese.

Kalkhaltiger Tertidrton. Extremes Speichervermégen fir
Wasser und Nahrstoffe.

Herrenwingert
39 hl / Hektar

Traditionelle Maischegdrung im Holzgdrbottich. Ab
beginnender Garung sanftes Unterstofen der Beerenhaute.
Nach der Mazerationszeit und dem schonenden Trennen von
den festen Bestandteilen erfolgt ein mind. 20 monatiger
Ausbau im kleinen Holzfass. Unfiltriert.

Hirsch bourguignon mit gebratenen Spatzle. Lammkoteletts
mit Rotwein-Krduter-Butter.

12 Jahre
16 °C

A 13,5 %vol - S 5,2 g/lI-RZ 0,19/l

100 ml enthalten durchschnittlich:
79,0 kJ (19 kcal)
1,08 g

0,01g
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