NR. 387

2019 CHARDONNAY RESERVE BRUT NATUR

LESE
BODEN

VINIFIKATION

LAGERFAHIGKEIT

TRINKTEMPERATUR

ANALYSE

BRENNWERT

KOHLENHYDRATE

DAVON ZUCKER

Bio-Sekt / Vegan

Degorgiert im Dezember 2025

60 Monate auf der Hefe gereift und im gebrauchten Tonneau
ausgebaut, verbindet dieser Chardonnay-Sekt Tiefe und
Zurlckhaltung. Reife Zitrusfrucht, Apfel und Birne treffen
auf feine Hefenoten, Mandel und einen Hauch Rauch.

Brut Nature abgeflllt, zeigt sich der Sekt am Gaumen straff
und mineralisch, mit cremigem Fluss und salziger Lange. Ein
ruhiger, préziser Chardonnay-Sekt mit klarer Kalkprdgung
und gropem Reifepotenzial.

Selektive Handlese.
Lehm mit Kalkeinschllissen

Fraktionierte Ganztraubenpressung der kerngesunden
Trauben. Nur die ersten 75 der Pressung werden zur
Sektherstellung verwendet.
Ausbau im 500er Holzfass.

10 Jahre -
Ein Sekt fir den Moment - und viele Jahre dariber hinaus.

9°C

A 12 %vol - S 6,6 g/l - RZ 1,6 g/l

100 ml enthalten durchschnittlich:
71,0 kJ (17 kcal)
11g

016 g
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